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OWCOOKING & TAULES GASTRONOMIQUES

L]

8 Taul\% Ibéerica: Pernil ibéric Guijuelo 100 % a tall, embotits,

¥ eee m‘ ' .
% S coca de vidre amb tomaquet.

on g Taula de Mar: Ostres de Normandia, llagosti amb salsa
2. ;

" . tartara, tartar de tonyina Bluefin i salmé, carpaccio de salmé i

~"*. tonyina, cloisses, escopinyes i musclos al vapor amb vinagreta.

.

© Taula de Formatges: Seleccié nacional amb confitures, fruits

secs i fruita fresca.
APERITIUS CALENTS
Croqueta de gamba vermella, escudella de mar amb ravioli = -
de rap i gamba, vieira amb vel de papada ibérica i beurre
blanc de cava, minicanelé de pollastre amb cigales.
MARIDATGE APERITIU
. TS Croft Twist - Fino Spritz (coctel)
..o Amfitrié Peralada - Negre suau, Emporda oo Sar s
Obsequi Peralada — Blanc, Emporda . it e
P ' . . . T
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~ Carpaccio i carabiner a la brasa

amb salsa tartara trufada.

: . ; (Maridatge: Oluar do Sil - Godello, Valdeorras)

s A ESCOLLIR

Magret d'anec empordanés amb

foie poélé i compota de poma o

Suprema de turbot amb mini . "

verdures i pil-pil. T

(Maridatge: Ramdén Bilbao Edicié Limitada -
Negre, Rioja)

POSTRES

Lo "Rellotge de xocolata”, textures de |
55 " .7, cacau, avellana i citrics by BOMBO.
4 (Maridatge: Malvasia 2014 Freixenet — Cava o
N - [
TS e especial per a postres) S
L it Cafe i Petit Fours Nadalencs - IR
R T - Selec¢cid de torrons d'autor. . . . teay e
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PROGRAMA DE LA NIT

s 20:00 h — Coctel Aperitiu & Jazz Band.

.. ' 21:30 h — Sopar a Sala.
"+ .+ 00:00 h — Raims de |la Sort i Brindis de Cap d’Any amb Cava
Gramona Aliances - Penedes.
Festa de Cap d'Any & Focs Artificials:
DJ, barra lliure fins a les 2:00h. !
PREU B R

ﬂ 200¢ - '
.. .(Aquest preu inclou el maridatge i la barra lliure).
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AR - CONDICIONS DE RESERVA

i+ L'esdeveniment té horaris estipulats d'inici. Es recomana
arribar puntual per gaudir de |I'experiencia gastronomica

completa. Hi haura un coctel previ d'una hora de durada. Un

cop comencat el sopar de gala, no es podran recuperar

plats del coctel.

RESERVES

Cal reserva previa per a la gala. Per confirmar la vostra taula
es requereix el 100% del prepagament en el moment’ de la.’
reserva. Preguem ens indiqueu amb antelacid si teniu alguna

restriccié o allergia alimentaria.

777" POLITICA DE CANCELLACIO
_Les cancellacions seran penalitzades amb el 100% del

» d|p03|t abonat. Del mateix mode, no es reemborsaranels , ¢ s

o ._.-'di,pbsits dels clients que no es presentin a la celebracié de "« - =
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