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COCTEL APERITIVO 8 JAZZ BAND

LANOCHE MAS MAGICA DEL ANO

..~ Mesalbérica: Jamon ibérico Guijuelo 100 % al corte,
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- _~w#wembutidos, coca de cristal con tomate.

- .- Mesade Mar: Ostras de Normandia, langostino con salsa
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" . téartara, tartar de atun Bluefin y salmén, carpaccio de salmény

. bonito, almejas, berberechos y mejillén al vapor con vinagreta.

: Mesa de Quesos: Seleccién nacional con confituras, frutos
secos y fruta fresca.
APERITIVOS CALIENTES
Croqueta de gamba roja, escudella de mar con ravioli de: == -
rape y gamba, vieira con velo de papada ibérica y beurre
blanc al cava, minicanelén de pollo con cigalas.
MARIDAJE APERITIVO
. FT0 Croft Twist - Fino Spritz (céctel)
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MENU FIN DE ANO
LANOCHE MAS MAGICA DEL ANO

% ‘.4 ENTRANTE

~ Carpaccio y carabinero a la brasa

con salsa tartara trufada.

(Maridaje: Oluar do Sil - Godello, Valdeorras)

A A ESCOGER
Magret de pato empordanés con

foie poélé y compota de manzana

o Suprema de rodaballo con mini . "
verduritas y pil-pil. 0 Ht

(Maridaje: Ramén Bilbao Edicién Limitada —

Tinto Rioja)

POSTRES

... "Reloj de chocolate”, texturas de
= " ‘cacao, avellana y citricos by BOMBO.
ok , (Maridaje: Malvasia 2014 Freixenet — Cava %
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- FNDE ANO

PROGRAMA DE LA NOCHE
? . 20:00 h — Céctel Aperitivo & Jazz Band.
21:30 h — Cena en Sala.

+00:00 h — Uvas de |la Suerte y Brindis de Ao Nuevo con

Cava Gramona Aliances - Penedés.

Fiesta de Fin de Afo & Fuegos Artificiales: DJ, barra libr
hasta las 2:00h.
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200€

. (este precio incluye el maridaje y la barra libre).
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SRR CONDICIONES DE RESERVA

.

S El evento tiene horarios estipulados de comienzo. Se
recomienda llegar con puntualidad para disfrutar de la

experiencia gastronémica completa. Habrd un céctel previo

con una hora de duracién. Una vez comenzada la cena de

gala, no se podréa recuperar platos del coctel.

RESERVAS

Se necesita reserva previa para la gala. Para conﬂrmar ¢u A
mesa, se requiere el 100% del prepago en el momento de fa
reserva. Rogamos nos indique con antelacién si

: -.nl_,u‘tU'vieran alguna restricciéon o alergia alimentaria.
%" POLITICA DE CANCELACION

Las cancelaciones serdn penalizadas con el 100% del

e ..

; .+, depdsito abonado. Del mismo modo, no se reembolsardn , & -
aquellos depdsitos de los clientes que no se R,
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ige7 .. ipresenten a la celebracion del evento reservado. . i T
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