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MENU i
CARTE

A PARTAGER

Pain plat cristal

IV C RLO TN ALCAT A1 CHC P8 AT NS Al oo ton B W S NGEGE = L0T, I WO Ly o 7 A e P~ gl B P o e Y 3,50€
@ aguettes de Crevettesmouses-de, Palain ool pieces) cif: o Srer . L r R e Ll e

14€

Beitnces, deimorueavec sagce TOMEIT0 (GAPICCOE). . Joxntont gty oo teaa . e . R ciame ) Com e nt s 10€

Jambon ibérique de bellota (D.O. Guijuelo)
dauct padty BIWERISTAEE, LOTIALE [ TRTEHER et e 0 e e e s i P e e 0 s 24€

Assortiment de fromages
Encinasola affiné de brebis, Picos farcell de cheévre, comté élégance, brie a la cruffe,
A2 S N OM i ZRS AV E | FAVIECACOM T LUTE 5 o P o e gl S BTl g ol edrimet e Wl e & 0 K S ot 20,50€

Sélection de poissons gras avec pain plat a la tomate
anchois salés, anchois blancs marings, sardine fumée et thon germon
avec poivron rouge RO T e e i R ol e e it o ) T o 22€

ENTREES

Salade de tomates de saison
gVt coventreche Gevsionset OIENORANATING < L it Tear oo ke S or S W o el o d 32 15,50€

Salade de champignons confits
ELEqQpesrae jImb oThCPoUsL Lt s ol = G TR £ ot TR ST s e S G et | AN 13,50€

Salade de fromage de chévre gratiné
vinaigrette aux RIS IS CES i o or o, e 1 o iaeee C W o ey "0 K TTNTE o Wk el 14,50€

Légumes grillés de saison
N COhS AU CEFLO TGS CO o s s it e IS (e NI ety i ot G = T e o L APt s N M O o e 0t 16€

MER ET MONTAGNE

Pates aux fruits de mer fraiches
S AT amDas TOUEES CTme il TS T ot SRy Ca e T e B R e I e e i e S 18€

Petite assiette de boulettes de viande
ENET (R DD Pt et ot s e S O el s w2 s W BT WIRY TS e W e TN el 16€

Ragott traditionnel de lotte a la fagon du pécheur
aVCCH A TR O o C S8 (TN NI UNIFCAD CESONITICS) e Smpru B S S e SR e e e 26€

ARizde saison duiche b niinitimm. 2 ParsOIIEs) «r e A e St et ol L o R L 0 e 30€

Roti de poulet et de lapin
B A A TR A T WIS, SR e . oozt POt 1L P R SO v 3t OV i ot O ok o et 7 W P SR 18,50€
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A LA BRAISE

Cote de boeuf maturée Discarlux (1 kg)

Seryitlly dole.chigint deAle i acesmpaneni Csi v s dhl R ooy, 5~ S e BN o e e 70€
BEntrecoteideitbeul del@enoneer . = S smnRairaiior et ool tw: SR T, TURR S 0 R P 24€
Filet*deibocuf deiGerones: . < o i e S TR i o o s M s s e A 26€
Py e B o N N A R LA T NS P It Tt e S 0 o e R 0 e 26€

Cotes et cotelettes d'agneau

e R or e I i o o i P R e, A 24€

CHOIX DPACCOMPAGNEMENTS
Magret de canard Légumes grillés, frites maison ou
de 1’Emp0rdz‘1 ................................................................................... 18€ poivron roti

DESSERTS

Sorbet aux ATEUTIES AUTCAVASE T 2o ST e e 4o N Sl L o T L et e T e 6€
Fruits de saison frais, coupés A MMM AN A€t el W i W ol o almfbe. o 138 0 S P oS i 6€

Coulant au chocolat

ey el L € L7111 | e A e o =7 O i ST S o s R LAt o O ot 7,50€
@remelcaral anelcacameliseexan] a¥co I d e L e L e o 6€
Tarte au citron meringuée ........................................................................................................................................... 6€
Sl B I e oNaces « il i e P e 20 AT e e RN S il et AN W L s R 6€

Ananas gri]lé
G CEE CUIT CA0 CACECIT CLCATA ATIC et - o SO . gt St DRI ST i Sl S ol LB oty M fer il 8¢

Poires confites
AH VDA ATICIO SO g o ., = e el (0 ro " o S o0 e et L o ), = M e A 7,50€

MENU ENFANT

Patesdwjoiinayec sauce APMAtan s s o 1 5 T D W0 T A e T D T L e
POl ol p afic S RV anelalles ATitos s e i o B S e St 18€
CheeseburgesStrynay ecodestRites fe P o Trre Nl e N il o T G S SN et e s

Ertics Trars0nvelaed 220 o il ey e I g TR T IR el AR iy A 1




	MENU
	À LA CARTE
	À PARTAGER
	ENTRÉES
	MER ET MONTAGNE

	À LA BRAISE
	CHOIX D’ACCOMPAGNEMENTS
	Légumes grillés, frites maison ou poivron rôti


	DESSERTS
	MENU ENFANT

