SN

SAGARO HOTEL

* Kk K

MENU i

A PARTAGER

Pain plat cristal

AV C A0 TN ARCALL A1 CIC A8 2 ot s s i one o & S UGNEEat ~ S v U My e oM O gt T e 3,50€
@ aguctiesde Crevettesiolnesde,Dalbain gt T pieces) o o i o, T 8 o e S B Sl e

e

Beitners defMorieavec Sauce TOMESEO (GEPICCOE) . ot o ons it bl ol Al On . o e b2 10€

Jambon ibérique de bellota (D.O. Guijuelo)
auct paf R IANGEISTUEE LOTHALC TLAIERE oty (Mo = BB e s A a0 R i 25,50€

Assortiment de fromages
Encinasola affiné de brebis, Picos farcell de chevre, comté élégance, brie a la cruffe,
A2 SN0 Zg S AV C AV CC JCOM T CITTC 7 o e PR 3t i NI g ot oomt e urs oW apihinss & s il i it 24€

Sélection de poissons gras avec pain plat a la tomate
anchois salés, anchois blancs marings, sardine fumée et thon germon
avec poivron rouge O G e o N ey s i ]

ENTREES

Salade de tomates de saison
EVECVEeNLEEChe S FTOTIsCt OIIORARTATIIG 2 WO TR nr ~ o Al T g M T3 TN (00 1 15,50€

Salade de champignons confits
Epsqpeanx s iSmbohcrost il bt e ot - Qi@ S0 £ s T e S W SRR 13,50€

Salade de fromage de chévre gratiné
vinaigrette aux SIS COS), i o o e o TRy &4 & v’ e 200 & 2 IR E R T Wi sy o 14,50€

Légumes grillés de saison
A GRS AL CEZL0 TGS CO et o i s SAN e erer D ey Ry i 0 W e 3 i P P e i A S o 16€

MER ET MONTAGNE

Pates aux fruits de mer fraiches
SV calitiarsy S ambas rop et T ae flIECE Bt DL lh S T e R it W e g g TS 18€

Petite assiette de boulettes de viande
Y (R DN s s b S e St s S P A Mol o ™ o S i e R 16€

Ragott traditionnel de lotte a la fagon du pécheur
ayCeITambas O T S C SN NI UEs D CLSONTICS) semtiins Soaut DA e Sl el e s e 26€

ARizde siison duichel {adiniTim: 2 PersaITes) s Avetils oA S Ao rwbass 0 Bos: ot AT o R o B0 0 30€

Roti de poulet et de lapin
D 0 lnl S ol Ll byt s Y Yo N AT sl (e LRI M s T e ) N A NN SR A 18,50€
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A LA BRAISE

Cote de boeuf maturée Discarlux (1 kg)

Seeglcly SO E chisddenieitccedmparnem eSS s o vlint b et e R AT - e e A 70€
BEntrecoteid i@ ul-desGenonesT = & A2 ME s gl ol < i o Ve B i ke R B 24€
Filet*desbocufidelGerone®:  ox. " Srmetls o SmrtabXu i ot o © o B drule e S be. oy e el 26€
P R e s S I Pl it e e ¥ e S R0 e 26€

Cotes et cotelettes d’agneau

e D OF LA A it S oo ST ot 5 T 24€

CHOIX DPACCOMPAGNEMENTS
Magret de canard Légumes grillés, frices maison ou
de 1’Emp0rdz‘1 ................................................................................... 18€ poivron roti

DESSERTS

Sorbet aux ATTUNNECS,A0ICAVATEmmE i L e ot i e S e A Ayt o o a IR S A 6€
Fruits de saison frais, coupés A A OMINAN A E s e g rn s i M 2 aare oo S B et 6€

Coulant au chocolat

AVpE sl dAR ARl e i = o T o R Rt A L s 7,50€
@remel capal ane cacameliseesatl afcommand el i RS e e 6€
Tarte au citron meringuée ........................................................................................................................................... 6€
Scledibptde slaces « plo E i wily L amul. o R e N O S ontet. 0 S W O G e g 6€

Ananas gri]lé
Ve e CUN e, CACTe I €5 CATAIATIE AW A o By e = ol S (TG S8 oo B oW iy L6 iy bl o 8<

Poires confites
AU VLA CIO, S LAmATA GO ToMs . 2l Sl (B . e W o b et [ e o = e e 8 S 7,50€

MENU ENFANT

Pitesdi jdnnaVec sauce ABmata-Mbawae St o 0TI E i TR TR
PonlE ol cBhrpafic S i anetedes HEitosss oy, s e € RC o o e S e 18€
CheeseburgesServizavecdesiites S o8 —on e Soolon e o d o el o 5o O M TR e o

Betiits Frarsdan e laed oo o S e o I g [ O BT IR e S AR e A e £




	MENU
	À LA CARTE
	À PARTAGER
	ENTRÉES
	MER ET MONTAGNE


